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Naam Trebbiano d'Abruzzo

Jaartal 2021

Bewaarpotentieel Tot eind 2037

Producent Valentini

Wijnstijl vol, krachtig, droog, lekker fruitig, redelijk kruidig, heel mineraal, delicate
tannines, prominente zuren

Appellatie DOC Trebbiano d’Abruzzo

Druivensoorten 100% trebbiano d'abruzzo

Alcoholpercentage 12,00% vol

Omschrijving In het lijstje van meest iconische Italiaanse wijnproducenten mag Valentini niet
ontbreken. De bescheiden productie, de fantastische reputatie en de uiterst
beperkte export zorgen ervoor dat de wijnen zeer gegeerd zijn bij kenners, maar
voor de rest relatief onbekend zijn bij het grote publiek. De wijnen worden
geproduceerd volgens de biodynamische wijnbouw. Net zoals zijn in 2006
overleden vader Edoardo beslist huidige eigenaar Francesco Paolo Valentini elk
jaar pas wijn te maken als er voldoende druiven van topkwaliteit zijn. De oogst
die hij niet gebruikt, verkoopt hij aan andere producenten. Sommige jaren
worden bepaalde wijnen dus niet gemaakt.

Bovendien, als ze al worden gemaakt, worden de wijnen pas in de handel gezet
wanneer Valentini vindt dat ze klaar zijn om op de markt te komen, iets dat elk
jaar varieert… Zo speciaal de wijnmaker, zo bijzonder en fantastisch de wijnen!
Of het nu de witte Trebbiano d’Abruzzo, de rode Montepulciano d’Abruzzo of
de rosé Cerasuolo d’Abruzzo is, elke liefhebber van Italiaanse wijn moét deze
wijnen ooit in zijn leven geproefd hebben.

De Trebbiano d'Abruzzo heeft een strogele kleur en een intrigerend boeket van
abrikozen, witte pruimen, bloemen, specerijen en wat aardse tonen. Volle
aanzet gevolgd door een compacte structuur, rijke smaak en krachtige afdronk.

Serveren bij gebakken, gegrilde of gefrituurde vis, visbereidingen met saus, gevogelte
zonder saus, gevogelte met saus, wit vlees zonder saus, wit vlees met saus,
wijn om van te genieten na de maaltijd

Druiventeelt Biodynamisch & Biologisch

Vinificatie Spontane gisting in grote eikenhouten vaten zonder temperatuurcontrole en
zonder filtratie,

Flesafsluiting natuurkurk

Opvoeding 6 tot 12 maanden in grote eiken vaten.

Recensentscores Vinous: 95


