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Openingsuren van onze winkel
Maa - vrij:   09u00 - 12u30 & 13u30 - 17u00       Vr   9u00 - 17u00       Za   9u00 - 12u30 (uitgezonderd juli en augustus)

Naam Timorasso Derthona E.P.

Jaartal 2025

Bewaarpotentieel Tot eind 2035

Producent Cascina Penna-Currado

Wijnstijl medium-vol, medium-intens, droog, lekker fruitig, redelijk kruidig, subtiele
houttoets, heel mineraal, mooi geïntegreerde zuren

Appellatie DOC Colli Tortonesi

Druivensoorten 100% timorasso

Alcoholpercentage 12,50% vol

Omschrijving Cascina Penna-Currado, gelegen in Serralunga d'Alba, midden in het hart van
het Barolo-gebied, biedt een adembenemend 360°-uitzicht over het
schilderachtige landschap van de Langhe. Dit nieuwe, persoonlijke project van
de familie Penna-Currado Vietti wordt met passie geleid door Elena Penna,
Luca Currado Vietti, en hun kinderen Michele en Giulia. Samen herleven ze de
rijke familiegeschiedenis, die al sinds het begin van de 19e eeuw nauw
verbonden is met de wijnbouwtradities van de regio.



Sinds 2023 zetten ze deze traditie verder, gedreven door dezelfde toewijding
aan vakmanschap die al generaties lang de familie kenmerkt. Hun ambitie is om
de oude boerderij, die ooit een bloeiende wijnkelder was in de 17e eeuw,
opnieuw te laten schitteren. Het historische pand, gelegen op
UNESCO-beschermde grond, wordt gerestaureerd met een sterke nadruk op
duurzaamheid en energie-efficiëntie.



Het wijnportfolio van Cascina Penna-Currado omvat klassieke regionale
druivensoorten en bestaat uit zowel een basislijn als een exclusieve,
gelimiteerde premiumlijn.

De Timorasso Derthona E.P. presenteert levendige aroma's van citrus, rijp wit
fruit en delicate florale nuances. In de mond onthult de wijn frisse tonen van
citrus en sappig steenfruit, ondersteund door een subtiele zilte mineraliteit en
een gelaagde, lange afdronk vol complexiteit.

Serveren bij charcuterie, deegwaren of risotto op basis van groenten of vis of roomsaus,
gevogelte zonder saus, wit vlees zonder saus, zachte of jonge kaas, krachtige
of belegen kaas

Oorsprong Località Berzano di Tortona. 

Oogst Midden september.

Vinificatie Fermentatie met schilweking, uitgevoerd via het submerged cap-systeem.
Vinificatie in Clyvert-keramiek tot aan de botteling, gevolgd door een
gedeeltelijke malolactische gisting.

Flesafsluiting diam

Productie 7.300 flessen


