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Naam Rosato Marche
Jaartal 2024
Bewaarpotentieel Tot eind 2027
Producent Vignedileo

Wijnstijl licht, subtiel, droog, lekker fruitig, weinig kruidig, fijne mineraliteit, een subtiel
zuurtje

Appellatie IGT Marche
Druivensoorten 100% sangiovese
Alcoholpercentage 12,00% vol

Omschrijving Wijndomein Vignedileo, ook bekend als Tre Castelli, ligt op de zuidwestelijke
helling van Staffolo, een schilderachtig dorpje in het binnenland van de Marche,
in de provincie Ancona. Het domein werd in 1990 opgericht door Leonardo
Palpacelli en Maria Adele Cimarelli en bouwt voort op een eeuwenoude
familietraditie die vandaag wordt verdergezet door hun zonen Emanuele en
Gianfilippo.

Het domein werkt met groot respect voor natuur en terroir en legt de nadruk op
druiven van topkwaliteit, nauwgezette wijngaardzorg en vernieuwende
vinificatietechnieken. Op die manier weerspiegelen de wijnen het bijzondere
terroir van Staffolo, gekenmerkt door kalkrijke bodems en een ideaal
microklimaat.

Vignedileo is vooral bekend om zijn Verdicchio dei Castelli di Jesi, een iconische
witte wijn uit de Marche. Het domein produceert daarnaast ook rode wijnen op
basis van Montepulciano, Sangiovese en Merlot.

De Rosato onderscheidt zich door zijn zachte, bleekroze kleur en verfijnde
aroma’s van zomerfruit en exotische bloemen. In de mond is hij soepel en fris,
met subtiele tonen van rood fruit en een licht ziltige afdronk.

Serveren bij aperitief, gebakken, gegrilde of gefrituurde vis, koud buffet van vis + salades

Qorsprong De wijngaarden zijn gelegen in Staffolo, een gebied met een kalkrijke bodem.

Oogst Eind september.

Vinificatie Het druivensap blijft enkele dagen in contact met de schillen om een heldere
roze kleur en delicate aroma’s te verkrijgen. Vinificatie en rijping vinden plaats MARCHE ROSATO
in inoxvaten.

Flesafsluiting schroefdop

Opvoeding Rijping in inox tanks.
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