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Maa - vrij: 09u00 - 12u30 & 13u30 - 17u00

Ribolla Gialla
2024

Tot eind 2028
Andrea C.

licht, medium-intens, droog, heerlijk fruitig, een tikkeltje kruidig, fijne mineraliteit,
mooi geintegreerde zuren

IGT delle Venezie

100% ribolla gialla

12,50% vol

De aangeplante druivenrassen zijn heel divers en in totaal worden er zes witte
wijnen gemaakt, een roséwijn en vijf rode wijnen, zowel van autochtone als van
internationale druivenrassen. De wijnen van dit domein blinken als geen andere
uit omwille van de bijzonder gunstige prijs/kwaliteitsverhouding.

Deze Ribolla Gialla heeft een lichtgele kleur met groene reflecties. De neus is
erg expressief met exotische aroma's van citroen, bloemen en een tikkeltje
vegetaliteit. De smaak is erg aangenaam waarbij dezelfde impressies naar
boven komen. Lange frisse afdronk.

aperitief, charcuterie, schaal- en schelpdieren, gebakken, gegrilde of gefrituurde
vis, koud buffet van vis + salades, koud buffet van viees + salades, asperges,
vegetarische schotels, deegwaren of risotto op basis van groenten of vis of
roomsaus

Wijngaarden gelegen in de gemeente van Versa.

Tweede deel van september.

Klassieke vinificatie.

schroefdop

Rijping op inox vaten.
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Openingsuren van onze winkel
Vr 9u00 - 17u00

RIBOLLA GIALLA

RIBOLLA GIALLA

www.licata.be

Za 9u00 - 12u30 (uitgezonderd juli en augustus)



