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Naam Pinot Grigio Orange

Jaartal 2022

Bewaarpotentieel Tot eind 2032

Producent Blancjat

Wijnstijl medium-vol, medium-intens, droog, een beetje fruitig, redelijk kruidig, fijne
mineraliteit, soepele tannines, mooi geïntegreerde zuren

Appellatie DOC Friuli Grave

Druivensoorten 100% pinot grigio

Alcoholpercentage 12,50% vol

Omschrijving Het domein beschikt over ongeveer 100 hectare wijngaarden binnen de DOC
Friuli Grave, op de uitgestrekte alluviale vlakte die door de Tagliamento werd
gevormd. De bodems bestaan uit zand, keien en kalk- en dolomietafzettingen.
Ze zijn arm en zeer goed gedraineerd.
De Alpen bieden de wijngaarden gedeeltelijke bescherming, terwijl de nabijheid
van de Adriatische Zee het klimaat verzacht. De grote temperatuurverschillen
tussen dag en nacht bevorderen de frisheid en de aromatische ontwikkeling van
de druiven.

Blancjat verbouwt voornamelijk Pinot Grigio, Ribolla Gialla en Glera, naast
Chardonnay, Traminer en Merlot. Het domein kiest bewust voor biologische
wijnbouw: geen chemische meststoffen of synthetische pesticiden, een sterke
vermindering van het kopergebruik en een preventieve aanpak die focust op de
natuurlijke vitaliteit van de wijnstok.

De Pinot Grigio Orange heeft een geeloranje kleur, met amberkleurige
accenten. In de neus vinden we aroma’s van rijp fruit, verfrissende citrusnoten
en subtiele hints van vanille en kaneel. De smaak is elegant en vol, met een
prachtige structuur en levendige frisheid die zich uitstrekt tot in de afdronk.

Serveren bij aperitief, terrines, koud buffet van vis + salades, vegetarische schotels,
deegwaren of risotto op basis van groenten of vis of roomsaus, gevogelte
zonder saus, krachtige of belegen kaas

Oorsprong Italië, Friuli-Venezia Giulia. Grindhoudende, alluviale grond.

Oogst Oogst bij optimale rijping van de druiven.

Vinificatie Tijdens de vinificatie werd de alcoholische gisting op gang gebracht door
inheemse gisten met maceratie van de most op de schillen gedurende 24/36
uur.

Flesafsluiting natuurkurk

Opvoeding Minstens 6 maanden in Franse barriques (30%).


