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Openingsuren van onze winkel
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Naam Per' 'e palummo

Jaartal 2025

Producent Casa D'Ambra

Appellatie DOC Ischia

Druivensoorten 100% piedirosso

Alcoholpercentage 13,00% vol

Omschrijving De geschiedenis van dit huis loopt samen met die van de gelijknamige familie.
Toen Francesco d'Ambra (Don Ciccio) in de 19e eeuw de familiezaken ter harte
nam, promootte hij de plaatselijke druiven van het eiland (in de Baai van
Napels) via zijn wijnen. Sinds 2000 is het Andrea D'Ambra, oenoloog van
opleiding, die Casa d’Ambra leidt. De kelders zijn gelegen op de hellingen van
de Epomeoberg, waar alle productieactiveiten geconcentreerd zijn. Het domein
beschikt over 5 hectare eigen wijngaarden. De overige druiven worden gekocht
bij 150 verschillende plaatselijke producenten. Het domein is vooral sterk in de
witte lokale druiven biancolella, forastera en uvarilla.

Alle witte wijnen van het domein blinken uit door hun delicate parfums, een
schitterende mineraliteit en aciditeit en, ten slotte, een amandelbittertje dat extra
complexiteit aanbrengt.

Per’ ’e Palummo heeft een intense robijnrode kleur en onthult verfijnde
aroma’s van rijpe rode bessen en kersen, aangevuld met subtiele kruidige
toetsen en een lichte mineraliteit die kenmerkend is voor de vulkanische
bodems van Ischia. In de mond is de wijn fris en harmonieus, met elegante
zachte tannines en een aangenaam lange afdronk.

Serveren bij wit vlees zonder saus, rood vlees, gegrild of geroosterd, zonder saus, krachtige
of belegen kaas

Oorsprong Fiaiano d’Ischia (gemeente Barano).

Opbrengst 90 q/ha.

Oogst Handmatige oogst, eerste deel van oktober.


