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Naam Marchese di Villamarina
Jaartal 2021

Bewaarpotentieel Tot eind 2036
Producent Sella&Mosca

Wijnstijl vol, krachtig, droog, heerlijk fruitig, redelijk kruidig, evenwichtige houttoets,
subtiel mineraal, delicate tannines, een subtiel zuurtje

Appellatie DOC Alghero
Druivensoorten 100% cabernet sauvignon
Alcoholpercentage 14,00% vol

Omschrijving Met een oppervlakte van ongeveer 550 hectare behoort Sella&Mosca tot een MARCHESE
van de grootste wijndomeinen van Europa. De wijngaarden strekken zich uit ILLAMARINA |
over verschillende Sardijnse regio's zoals Alghero, Gallura en Sulcis, wat een R
gevarieerd aanbod aan terroirs biedt. Hierdoor kan het domein zowel inheemse \ il
druivensoorten zoals Vermentino, Cannonau (Grenache) en Torbato telen, als
internationale soorten zoals Cabernet Sauvignon en Sauvignon Blanc.

Als historisch landgoed heeft Sella&Mosca een cruciale rol gespeeld in de
evolutie van de Sardijnse wijnbouw door innovatieve technieken te introduceren,
met behoud van lokale tradities. Sinds 2016 is het landgoed in handen van de
Terra Moretti Groep en zet het sterk in op duurzame wijnbouw. Met nadruk op
milieurespect en behoud van natuurlijke hulpbronnen, is het domein ook
gecertificeerd als Equalitas-duurzaam landgoed.

Sella&Mosca symboliseert de moderne wijnbouw op Sardinié; het landgoed en
de regio zijn onlosmakelijk met elkaar verbonden. Met 550 hectare biedt
Sella&Mosca een uitgebreid assortiment wijnen aan, variérend van lokale
druivensoorten zoals Vermentino en Cannonau tot internationale variéteiten
zoals Cabernet Sauvignon.

De Marchese di Villamarina heeft een diepe robijnrode kleur met paarse
accenten. In de neus ontvouwen zich intense en rijke aroma's van
morellenkersen en zwarte bessen met hints van tabak en specerijen.
Harmonieus en fluweelzacht in de mond, ondersteund met een mooie structuur
en een levendige zuurgraad. De afdronk is lang en verleidelijk.

Serveren bij rood vlees, gegrild of geroosterd, zonder saus, rood vlees met saus, lams- en
schapenvlees, pluimwild, pelswild

Qorsprong Alghero - Cordon de Royat - gemiddelde leeftijd van de wijnstokken: 11 jaar.

Opbrengst 5.050 planten/ha - 90 kwintalen/ha.

Vinificatie Voorgisting met koude maceratie (10°C) gedurende 24 uur.
Temperatuurgecontroleerde gisting.

Flesafsluiting natuurkurk lf\& \“)b(l"

CALLA Fommala SiEL iawe
Opvoeding 18 maanden: 50% in nieuwe Franse eiken vaten en 50% in eiken vaten van
tweede passage.

Analytisch Totale aciditeit: 5,7 g/l
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