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Barbaresco Basarin
2019

Tot eind 2034
Moccagatta

medium-vol, krachtig, droog, lekker fruitig, redelijk kruidig, evenwichtige
houttoets, fijne mineraliteit, mondvullende tannines, prominente zuren

DOCG Barbaresco
100% nebbiolo

Het Moccagattadomein werd genoemd naar het gehucht binnen Barbaresco
waar het in 1952 werd gevestigd door Mario Minuto, vader van de huidige
eigenaars Francesco en Sergio. Meer dan de helft van de wijngaarden is
beplant met de plaatselijke nebbiolo voor de productie van krachtige
houtgerijpte Barbaresco’s.

Ze maken een basiswijn Barbaresco met druiven van verschillende wijngaarden
en drie cru’s, ‘Basarin’, ‘Cole’ en ‘Bric Balin'. Daarnaast produceren de

broers Minuto ook een houtgerijpte Langhe Chardonnay ‘Buschet’, die zich
gedurende enkele jaren prachtig ontwikkelt, en een mondvullende Barbera
d’Alba. Ondertussen zet ook Martina Minuto, de kleindochter van de stichter,
haar eerste stappen in het familiale domein.

De Barbaresco Basarin heeft een granaatrode kleur en een complex boeket van
rijp rood fruit en bloemen.Volle smaak met fijne tannines. Rijk maar goed in
balans. Frisse afdronk.

rood vlees, gegrild of geroosterd, zonder saus, rood vlees met saus, pluimwild,
pelswild, krachtige of belegen kaas

Neive in zone Basarin. Wijngaard van 4 ha. aangeplant in 1967, 1968, 1996 en
1999. De ondergrond bevat mergel en kalk en de expositie is Zuidelijk.

Oktober.

Fermentatie op de schil in inoxen vaten onder gecontrolleerde temperatuur.
Rijping in barriques gedurende 18 maanden.

synthetische kurk

18 maanden barriques.
5000 bottels
jamessuckling.com: 93

robertparker.com: 93
Vinous: 93
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