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Naam Vermouth di Torino Superiore Rosso BB21

Jaartal 2021

Bewaarpotentieel Tot eind 2033

Producent Elena Spirits

Wijnstijl vol, krachtig, zoet, lekker fruitig, een heus kruidenboeket, mooi geïntegreerde
zuren

Druivensoorten arneis, nebbiolo

Alcoholpercentage 17,00% vol

Omschrijving De familie Currado Vietti koestert al generaties lang een passie voor sterke
dranken, geworteld in hun toewijding aan kwaliteit en vakmanschap, en
onlosmakelijk verbonden met hun rijke wijntraditie.



De affiniteit van de familie met likeuren en spirits gaat ver terug. Elena’s familie,
met een lange traditie in de hotellerie, creëerde zelf ambachtelijke likeuren.
Tegelijkertijd deed Alfredo Currado, Luca’s vader en voormalig oenoloog bij
Vietti, waardevolle ervaring op bij distilleerderijen in Piemonte die
gespecialiseerd waren in amaro en vermout. Deze diepgewortelde traditie vormt
de basis waarop de nieuwe generatie voortbouwt.

Vandaag de dag hebben Elena, Luca, Michele en Giulia Currado Vietti deze
familietraditie nieuw leven ingeblazen. Met respect voor hun verleden en een
vernieuwende blik hebben zij een uniek assortiment ontwikkeld van
hoogwaardige gedistilleerde dranken, likeuren en vermout, waarin
vakmanschap en kwaliteit samenkomen.

De LAZ19 presenteert een wijnachtige, elegante en verfijnde neus met toetsen
van bittere sinaasappel, gentiaan en subtiele hints van vanille. De delicate
kruidige tonen van zoethout en kruidnagel worden mooi ondersteund door een
duidelijke hint van alsem in de afdronk. In de mond toont de vermouth zich
tanninerijk, maar harmonieus, met rood fruit, een lange, kruidige persistentie en
een aangenaam zoete afdronk.

Serveren bij aperitief, wijn om van te genieten na de maaltijd

Vinificatie Verse en gedroogde planten worden fijngehakt en drie weken lang koud
geëxtraheerd om de aroma’s optimaal naar voren te brengen. Daarna wordt de
Barolo-wijn toegevoegd, direct na de houtrijping en vóór het bottelen, samen
met een witte wijn, zoals dat in de jaren 1800 gebruikelijk was. Het proces wordt
afgerond met een toevoeging van alcohol en suiker.

Flesafsluiting schroefdop

Opvoeding 50 dagen in inox.


