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Naam Farina Di Riso

Jaartal 2023

Producent Ferron

Druivensoorten -

Omschrijving Gabriele Ferron mag gerust de risotto koning van Italië genoemd worden. Zijn
geselecteerde rijstsoorten komen uit de eigen riseria 'Pila Vecchia', hij gaat er
mee slapen en staat ermee op: "Rijst is geen risotto, maar om goede risotto te
maken heb je wel de beste rijst nodig". Ferron haalt die van het eigen veld en
verkoopt de Vialone Nano en de Carnaroli, twee soorten die het meest geschikt
zijn voor risotto.

Rijstmeel dat zich onderscheidt door zijn zoete en delicate smaak. Van nature
glutenvrij, wat het geschikt maakt voor mensen die gluten willen vermijden. Kan
op zichzelf worden gebruikt of gemengd worden met tarwemeel of andere
graansoorten. Het leent zich uitstekend voor het bakken van cakes en risini,
maar komt ook goed tot zijn recht in bladerdeeg, pizza en als verdikkingsmiddel
voor sauzen.

Flesafsluiting diam


