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Nom

Millésime
Potentiel de garde
Producteur

Style de vin

Appellation
Cépages
Pourcentage d'alcool

Description

Servir sur

Teuto

2022

Jusqu'a fin 2029
Tenuta Podernovo

moyennement rond, moyennement intense, sec, délicieusement fruité,
légerement épicé, notes boisées en équilibre, belle minéralité, tanins souples,
acidité subtile

IGT Costa Toscana
5% cabernet sauvignon, 30% merlot, 65% sangiovese
13,00% vol

Tenuta Podernovo est un prestigieux domaine viticole situé dans la magnifique
région de Toscane, en ltalie. Sous la direction de la célébre famille Lunelli,
reconnue pour soninnovation et sa passion pour la qualité, Tenuta Podernovo
allie la viticulture traditionnelle toscane a des techniques modernes.

Les vignobles de Podernovo bénéficient d’'un emplacement unique avec un
microclimat idéal, permettant aux raisins de mdrir parfaitement et de
développer des ardmes expressifs et élégants. L'accent est mis sur les
cépages autochtones toscans, avec une attention particuliére portée au
Sangiovese, qui donne des vins caractérisés par un parfait équilibre entre
fruits, structure et finesse.

L’approche de Lunelli est durable et respectueuse de la nature, avec un
engagement vers des principes biologiques et biodynamiques. Cela se traduit
par des vins authentiques reflétant le terroir et la passion du producteur.

Ce vin se caractérise par une couleur rouge rubis brillante, d'une bonne

profondeur. Le nez révele immédiatement des ardmes tres nets, qui rappellent g S
particulierement les fruits noirs : on y retrouve des notes évidentes de mires et

de grains de café. Avec l'oxygénation dans le verre, le fruit devient TIEL T
progressivement plus sucré et plus mdr, offrant des sensations de cerise noire { P

et de pruneau. En bouche, le vin présente un excellent équilibre et se G
caractérise par des tanins fins et élégants. Des notes de fruits noirs macérés

réapparaissent en finale, accompagnées d'un léger piquant.

LT

viande rouge sans sauce et grillade, viande rouge avec de la sauce, agneau,
gibier, fromages puissants ou vieillis

Fermeture de bouteille diam
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Heures d'ouverture de notre magasin
Lun -ven: 09h00 - 12h30 & 13h30 - 17h00 Vr 9u00 - 17u00 Za 9h00 - 12h30 (sauf en juillet et en aodt)




