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Nom Susumaniello

Millésime 2025

Potentiel de garde Jusqu'à fin 2030

Producteur Collezione Ventidiciotto

Style de vin moyennement rond, moyennement intense, sec, délicieusement fruité, peu
épicé, subtilement minéral, tanins souples, acidité bien intégrée

Appellation IGT Salento

Cépages 100% susumaniello

Pourcentage d'alcool 13,00% vol

Description La Collezione Ventidiciotto propose des vins aux cépages les plus
représentatifs des Pouilles qui expriment au mieux les caractéritiques de leur
région.

Le Salento est particulièrement adapté à la culture du Negroamaro et du
Primitivo, grâce aux conditions pédoclimatiques, aux sols profonds et meubles
avec une bonne matrice calcaire et à un microclimat unique. La cave est située
au centre d'une langue de terre qui capte l'influence des vents de la mer
Adriatique et de la mer Ionienne.

Le Susumaniello a une couleur rouge rubi intense et brillante aux reflets
violacés. Le nez propose des arômes superbes de prune mûre et de fruits des
bois. La bouche est souple, harmonieuse, fraîche et fruitée. avec une finale
d'une grande intensité.

Servir sur barbecue, viande rouge sans sauce et grillade, fromages doux

Origine Guagnano, Contrada Parlangeli - Age moyen des vignes : 22 ans

Rendement 4.000 pieds/ha

Vendange Fin août

Fermeture de bouteille diam


