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Millésime
Potentiel de garde
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Cépages
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Description

Servir sur

Origine

Vendange

Vinification

Fermeture de bouteille

Elevage

Ribolla Gialla
2024

Jusqu'a fin 2028
Andrea C.

|éger, moyennement intense, sec, délicieusement fruité, légerement épicé,
belle minéralité, acidité bien intégrée

IGT delle Venezie

100% ribolla gialla

12,50% vol

On y cultive un éventail complet de cépages, qui donnent naissance a six vins
blancs, un rosé et cinq vins rouges, tant a base de cépages autochtones
gu’internationaux. D’excellents vins d’un rapport qualité/prix plus
gu’intéressant.

Le Ribolla Gialla a une couleur jaune léger dorée aux reflets verts. Le nez est
trés expressif sur d'ardbmes exotiques, de citron, de fleurs, avec une touche
végeétale. La bouche est trés agréable sur les mémes impressions. Belle finale
longue et fraiche.

apéritif, charcuterie, crustacés et coquillages, poissons cuits, grillés ou frits,
buffet froid de poisson et salade, buffet froid de viande et salades, asperges,
plats végétariens, pates ou risotto avec autres sauces (Iégumes, poissons,
creme)

Vignobles situés sur la commune de Versa.

Deuxiéme moitié de septembre.

Vinification classique.

bouchon a vis

En cuves inox.

nv LICATA sa -

Heures d'ouverture de notre magasin
Lun - ven: 09h00 - 12h30 & 13h30 - 17h00 Vr 9u00 - 17u00

Duifhuisweg 12, 3590 Diepenbeek - +32 (0)1122 20 37 - info@licata.be -

RIBOLLA GIALLA

RIBOLLA GIALLA

www.licata.be

Za 9h00 - 12h30 (sauf en juillet et en aodt)



