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Nom Pinot Grigio Orange

Millésime 2024

Potentiel de garde Jusqu'à fin 2034

Producteur Blancjat

Style de vin moyennement rond, moyennement intense, sec, légèrement fruité, très épicé,
belle minéralité, tanins souples, acidité bien intégrée

Appellation DOC Friuli Grave

Cépages 100% pinot grigio

Pourcentage d'alcool 12,50% vol

Description Le domaine possède environ 100 hectares de vignes dans la DOC Friuli Grave,
sur la grande plaine alluviale façonnée par le Tagliamento. Les sols, constitués
de sable, de galets et de dépôts calcaires et dolomitiques, sont pauvres et très
drainants. Les Alpes protègent partiellement le vignoble tandis que la proximité
de l’Adriatique tempère le climat. Les amplitudes thermiques entre le jour et la
nuit favorisent la fraîcheur et le développement aromatique des raisins.

Blancjat cultive principalement le Pinot Grigio, la Ribolla Gialla et la Glera, ainsi
que du Chardonnay, du Traminer et du Merlot. Le domaine privilégie les
pratiques biologiques : absence d’engrais chimiques et de pesticides de
synthèse, réduction importante du cuivre et approche préventive fondée sur la
vitalité de la vigne.

Le Pinot Grigio Orange présente une robe jaune-orange aux reflets ambrés. Au
nez, on trouve des arômes de fruits mûrs, des notes d'agrumes
rafraîchissantes et de subtiles notes de vanille et de cannelle. La bouche est
élégante et ample, avec une belle structure et une fraîcheur vive qui se
prolonge en finale.

Servir sur apéritif, terrines, buffet froid de poisson et salade, plats végétariens, pâtes ou
risotto avec autres sauces (légumes, poissons, crème), volaille sans sauce,
fromages puissants ou vieillis

Origine Italie, Friuli-Venezia Giulia. Sol graveleux, marne gréseuse, sol alluvial sableux.

Vendange Les raisins sont récoltés à maturité optimale.

Vinification Lors de la vinification, la fermentation alcoolique a été initiée par des levures
indigènes avec une macération du moût sur les peaux pendant 24/36 heures.

Fermeture de bouteille bouchon en liège

Elevage Au moins 6 mois en barriques françaises (30%).


