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Lugana Le Creete
2023

Jusqu'a fin 2029
Ottella

moyennement rond, moyennement intense, sec, délicieusement fruité, tres
épicé, notes boisées tres discretes, belle minéralité, acidité subtile

DOC Lugana
100% turbiana

L'Azienda Agricola Ottella se situe sur la commune de Peschiera del Garda, a
San Benedetto di Lugana exactement, au bord de Lac de Garde. La [égende
veut que le domaine doive son nom a la naissance, en I'an 1500, de huit (otto
en ltalien) jumeaux au coeur-méme de la zone classique de Lugana. Le blason
du domaine, conservé dans la cour de la maison familiale, en confirmerait la
véracité historique. Selon un texte de I'historien Lamberto Paronetto datant de
1900, Ottella est décrite a la fin du 19eme siecle comme l'unique producteur
véronais de Lugana.

Aujourd’hui, le domaine possede 40 ha de vignobles, dont la majorité est
plantée de turbiana/trebbiano di lugana, le cépage principal de la DOC Lugana.
La famille Montresor, propriétaire historique et actuel propriétaire du domaine,
fait partie des familles les plus estimées dans I'univers des vins. Elle est a
I'origine de I'appellation Lugana dont elle fait territorialement partie. Ses vins
se distinguent par une remarquable finesse, une intensité aromatique et une
minéralité rafraichissante. Ottella produit trois vins de style et d’intensité
complétement différents. Le Molceo est la référence absolue du domaine. Ces
cing derniéres années, il a a chaque fois obtenu la plus haute distinction dans
le célebre guide des vins 'Gambero Rosso'.

Le Lugana Le Creete a une couleur intense jaune dorée. Le nez développe des
ardbmes exotiques envodtants et une belle minéralité. La bouche allie caractere
et grande finesse. Riche et équilibrée, elle se prolonge sur une superbe
minéralité.

apéritif, crustacés et coquillages, poissons a la vapeur ou pochés, buffet froid
de poisson et salade, asperges, plats végétariens, pates ou risotto avec autres
sauces (légumes, poissons, creme), fromages bleus

Le Creete est un vignoble de propriété situé a San Benedetto di Lugana. Le
sous-sol est trés particulier: il contient beaucoup d'argile blanche.

9.000 kg de fruit par hectare.

Biologique

Vendanges manuelles de fin septembre au début octobre.

Bréve macération sur peaux ; séparation des peaux via sédimentation
naturelle ; fermentation alcoolique & 14 - 18 °C.

Le vin est affiné 6 a 8 mois sur lies en cuves inox et une partie du vin en vieilles
foudres.

100.000 bouteilles
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