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Chianti Classico Riserva Montebuoni
2022

Jusqu'a fin 2032

Castello di Ama

moyennement rond, moyennement intense, sec, délicieusement fruité, peu
épicé, notes boisées subtiles, belle minéralité, tanins souples, acidité bien
intégrée

DOCG Chianti Classico
4% merlot, 96% sangiovese
13,50% vol

Le domaine qui porte le nom du petit hameau qui I'accueille a réalisé une
enquéte minutieuse pour déterminer le clone le plus adéquat de sangiovese
pour le Chianti. L'ceuvre de la vie de Marco Pallanti, viticulteur de son état, est
pour le moins époustouflante : alors que le Chianti trainait derriere lui I'image
d’'un vin dilué et aqueux, Castello di Ama a réussi, en une seule génération, a
transformer cette image en vin de qualité supérieure.

Aujourd’hui, Castello di Ama gére un portefeuille fourni, composé tout d’abord
de 4 Chianti Classico : une version de base, I'Ama’, ensuite le ‘Castello di
Ama Riserva’ (qui, a partir du millésime 2010, porte le nom de Gran Selezione
San Lorenzo) et les deux crus rattachés a des vignobles déterminés :
Bellavista et Casuccia. Le domaine produit aussi un pur merlot ‘L’Apparita’,
qui porte le nom d’'un petit vignoble situé juste a coté de la résidence, célebre
depuis qu'il a détréné sans le moindre scrupule de grands pomerols au cours
d’'une dégustation a I'aveugle. Le millésime 2009 salue le lancement de deux
nouvelles cuvées : I'Haiku’, un assemblage de sangiovese, cabernet franc et
merlot et I' ‘Il Chiuso’, un assemblage de sangiovese et pinot noir. Un autre
cépage international, le chardonnay est cultivé dans la parcelle ‘Al Poggio’ et
est commercialisé sous ce méme nom, en assemblage avec 30 % de pinot gris
aprés 8 mois d'élevage, partiellement sur bois. Un apergu qui ne serait pas
complet sans citer un Vin Santo, un vrai petit chef-d’ceuvre dans la catégorie
des vins toscans doux.

Le Montebuoni a une couleur rouge rubis profonde et un nez aux ardbmes fruités
intenses : fruits des bois, mdres, framboises, groseille. La bouche est
harmonieuse, avec une attaque franche et une structure noble qui persiste
longuement et exprime toute I'élégance du vin.

volaille sans sauce, viande blanche sans sauce, viande rouge sans sauce et
grillade, viande rouge avec de la sauce, agneau, volaille sauvage (canard...)

Vignoble Montebuoni de 14,5ha. Exposition nord-ouest/sud-est.Terrain argilo-
calcaire. Altitude: 420-500 m.

5.200 pieds/ha

Début octobre

Fermentation alcoolique et macération en cuves inox pendant 25 jours.
Fermentation malolactique en barriques. Maturation de 12 mois en barriques
francaises.

12 mois en barriques francaises (2eme et 3eme passage).

Acidité totale: 5,2 g/l - extrait sec: 30,2 g/l

40.000 bouteilles

James Suckling, jamessuckling.com: 95

Antonio Galloni, Vinous: 94

Michaela Morris, Decanter: 93
Monica Larner, robertparker.com: 93

nv LICATA sa -

Heures d'ouverture de notre magasin

Duifhuisweg 12, 3590 Diepenbeek - +32 (0)1122 20 37 - info@licata.be -

Casterio 1 A

MONTERBL

CHIANTI CLASSIC

Denominarione di Origine Controlla
RISERVA

CaSTELLO DI AM:
MONTEBUONI

Saf/

CASTELLO DI AMA

SIENA - ITALY

£ bortigliato ed incegralmenre v
el di Ama so| Socier Agricola

www.licata.be

Za 9h00 - 12h30 (sauf en juillet et en aodt)




