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Cerasuolo di Vittoria delle Fontane
2021

Jusqu'a fin 2036

Cos

moyennement rond, puissant, sec, beau fruité, trés épicé, notes boisées tres
discretes, plutdt minéral, peu de tanins, acidité bien intégrée

DOCG Cerasuolo di Vittoria
40% frappato di vittoria, 60% nero d'avola
12,50% vol

Le domaine COS est situé en Sicile, prés de la ville de Vittoria, dans la province
de Ragusa, au sud-est de I'le. Il se trouve au cceur de la région viticole de
Cerasuolo di Vittoria, qui bénéficie de la seule appellation DOCG de Sicile.
Aujourd'hui, le domaine est principalement géré par Giusto Occhipinti et
Giambattista Cilia, apres le départ de Cirino Strano, qui est retourné a sa
carriere de médecin. COS se distingue par son engagement envers des
pratiques agricoles biodynamiques et ses vinifications en amphores.

Le domaine COS est reconnu mondialement pour son approche
non-convetionnelle et sa capacité a exprimer I'identité unique de la Sicile a
travers ses vins. Bien que situé sur le méme parallele que Tunis, COS parvient
a nous surprendre par la fraicheur et la finesse de ses vins. Le terrain a forte
dominante calcaire n'y est certes pas étranger, mais le respect de
I'envirronnement et le travail en biodynamie y sont également pour beaucoup.
COS est d'ailleurs célébre pour sa vinification en amphores d'argile, une
méthode ancienne qui permet une micro-oxygénation douce et met en valeur la
pureté du fruit et le terroir. Les vinifications sont naturelles, cad que les vins
sont produits avec un minimum d’interventions, sans levures sélectionnées ni
additifs chimiques. Et a tous ceux qui diront que ce type de vins ne vieillit pas
bien, je vous invite a déguster des vieux millésimes de Pithos Bianco ou de
Cerasuolo, vous changerez vite d'avis.

Le Cerasuolo di Vittoria delle Fontane captive dés le premier regard avec sa
robe rubis éclatante, annongant une sensualité infinie. Son nez délicat de
cerises noires séduit, tandis qu'en bouche, la groseille, le goudron, le cuir et une
touche envodtante de cerise amarena s'entrelacent dans une danse irrésistible.
La finale, a la fois salée et minérale, se déploie longuement, caressant le palais
avec une intensité qui ne s'éteint jamais. Un vin qui vous emporte et ne vous
lache plus.

pates ou risotto en sauces a base de tomates ou de viandes, viande rouge
sans sauce et grillade, fromages puissants ou vieillis

Fontane, Vittoria (RG) dans le sud-est de la Sicile, a 230 métres d'altitude.

5.000 pieds / ha.

Biodynamique & Biologique

Fin septembre, les premiers jours d'octobre.

Fermentation spontanée sur les peaux avec des levures indigenes.
diam

Maturation en fOts de chéne de Slavonie.

jamessuckling.com: 95
Eric Guido, Vinous: 94
Monica Larner, robertparker.com: 93

nv LICATA sa - Duifhuisweg 12, 3590 Diepenbeek - +32 (0)1122 20 37 - info@licata.be - www.licata.be

Heures d'ouverture de notre magasin

Lun -ven: 09h00 - 12h30 & 13h30 - 17h00 Vr 9u00 - 17u00 Za 9h00 - 12h30 (sauf en juillet et en aodt)




