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Barolo Rocche di Castiglione

2021
Jusqu'a fin 2051

Vietti

rond, puissant, sec, délicieusement fruité, trés épicé, notes boisées en
équilibre, trés minéral, tanins puissants, acidité marquée

DOCG Barolo
100% nebbiolo

14,00% vol

Les années '60 constituent un tournant dans I'histoire du domaine avec le
mariage de Luciana Vietti et d'Alfredo Curado, cenologue de profession et grand
amateur d'art. Les intuitions de ce dernier seront a la base du domaine que I'on
connait aujourd'hui, grace notament a la création d'un des premiers cru de
Barolo (Rocche di Castiglione - 1961), de la vinification de I'arneis en

monocépage (1967) ou de l'invention des Etiquettes d'Auteur (1974). En 2016,
le domaine a été racheté par un fonds d’investissement américain, mais il est

resté fidele a son héritage, ou tradition et innovation se conjuguent pour créer
des vins de classe mondiale.

BAR( 0O
BHE DI CASTIGL

Vietti est devenu I'un des domaines viticoles les plus prestigieux d’ltalie,
reconnu pour ses vins au caractére affirmé. La qualité est exceptionnelle et
constante sur 'ensemble de sa gamme. Dans des régions d’exception comme
le Piémont, la valeur d’'un domaine dépend avant tout de I'emplacement de
ses vignobles. Au fil des ans, Vietti a constitué un patrimoine unique de

parcelles d’exception a Barolo et Barbaresco. C’est méme le seul producteur

IMBOTTIGLIATO ALU'ORIGINE DA VIETTI CASTIGLIONE FALLETTO ITALIA

a posséder des vignobles dans les onze communes autorisées a produire du
Barolo, et I'un des premiers domaines a embouteiller des Barolo ‘single

vineyard'.

Le Barolo Rocche di Castiglione a une couleur intense rouge rubis et un nez
complexe aux ardbmes de petits fruits rouges, de roses séchées, de réglisse,
d'épices et de truffes. La bouche est pleine, complexe et compléte. Voici en
effet un vin qui offre un équilibre parfait entre pureté, intensité, fraicheur et
structure. Vietti pourra-t-il faire mieux un jour ?

viande rouge sans sauce et grillade, viande rouge avec de la sauce, volaille 14% vol.
sauvage (canard...), gibier, fromages puissants ou vieillis B guesis senclomrnie zom

DENOMINAZIONE DI ORIGINE QCONTROLLATA E GARANTITA

ROCCHE DI CASTIGLIONE
efbd

re 4212 bovsiglie e 150 magnum

Vignoble Rocche di Castiglione a Castiglione Falletto avec des vignes de 1940,
1950 et 1968. Exposition sud-est. Guyot.

4.600 pieds/ha.

Octobre.

La fermentation alcoolique dure 4 semaines en cuves inox avec contact des
peaux. Cette période inclut les macérations pré- et post-fermentaires au moyen
de la technique ancestrale du chapeau immergé. Malolactique en grands

foudres.

diam

30 mois en foudres.
3.500 bouteilles 0,75
robertparker.com: 98

jamessuckling.com: 96
Vinous: 96
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