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Molener Extra Brut 90 Lune
Nicola Gatta

moyennement rond, puissant, sec, beau fruité, trés épicé, coté minéral tres
prononcé, acidité marquée, mousseux, serré

50% chardonnay, 50% pinot nero
12,00% vol

Situé a la frontiére orientale de la Franciacorta, Nicola Gatta a fait le choix de
ne pas proposer ses bulles au sein de I'appellation. Cela résume finalement
plutdt bien le caractére entier et sans compromis du personnage. C'est a
Gussago que Nicola cultive ses 6 ha de vignes dans le plus pur respect de la
nature, la respectant et la soutenant par son savoir-faire et par une approche
qui suit les principes de la biodynamie.

Les bulles de Nicola Gatta sont élaborées a partir des cépages classiques de

la région, le chardonnay et le pinot noir, cultivés a une altitude d'environ 400
metres sur des collines calcaires. Dans le vignoble, le jeune producteur évite
toute forme de produits chimiques impliquant des engrais, des insecticides ou
des herbicides, laissant la nature trouver spontanément sa propre voie. Dans la
cave, la fermentation est spontanée et catalysée par des levures indigénes, et il
n'y a pas de filtration, de clarification ou d'ajout massif d'anhydride sulfureux. En
outre, les temps de vieillissement sont mesurés en lunes, selon les principes de
la biodynamie, et chaque lune correspond a environ 29 jours.

Dans le but de valoriser une zone riche en diversité et de produire des vins qui

la représentent pleinement, Nicola a décidé de ne pas adhérer au consortium

Franciacorta. Il se libére ainsi des contraintes de I'appellation et laisse au

territoire son expression maximale. Nicola possede un total de 6 hectares, dont

60% sont plantés en chardonnay et le reste en pinot noir. L'age des vignes

varie de 25 a 35 ans. Les vins sont tous généreux, intenses, originaux, jamais N I C C 1

prévisibles et, surtout, surprenants.

Le Molener a une couleur intense, tirant sur I'ambre. Nez d'une complexité et 5
d'une définition extraordinaires, avec des senteurs allant de la petite patisserie MOLENER
a la groseille, des agrumes a la craie. Bouche tridimensionnelle, fusion

chirurgicale de pulpe, de sel et de fraicheur. Un véritable triomphe pour les

amateurs de grandes bulles.

apéritif, charcuterie, crustacés et coquillages

Gussago - 400m d'altitude - collines calcaires.

Fermentation alcoolique naturelle avec levures indigénes avec une ajout de vins

de réserve élevés en béton et refermentation en bouteille selon la Méthode

Classique. Pas de filtration et pas de sulfites ajoutés.

bouchon en liege

90 lunes sur lies

Alc. 12%

1.000 bouteilles
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