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Nom Elena Gin

Producteur Elena Spirits

Pourcentage d'alcool 42,00% vol

Description La passion pour le monde des spiritueux s'associe en fait à la quête de qualité
que la famille Currado Vietti a mûrie, tant en Italie qu'à l'étranger, une quête qui
commence avec le vin. Cependant, un fil rouge relie harmonieusement leur
production de vin et de spiritueux.



La génération précédente de la famille Currado Vietti avait déjà des racines
dans le monde des liqueurs et des spiritueux.

La famille d'Elena, qui travaillait historiquement dans le secteur de l'hôtellerie,
était responsable de la préparation des liqueurs, tandis qu'Alfredo Currado, le
père de Luca et ancien œnologue chez Vietti, avait mis à profit son expérience
de jeunesse dans des entreprises piémontaises produisant des amaro et des
vermouths.

Aujourd'hui, forts d'un passé solide, Elena, Luca, Michele et Giulia Currado
Vietti ont voulu donner des ailes à ce qui était autrefois une tradition familiale et
donner vie à une ligne originale et nouvelle de spiritueux, de liqueurs et de
vermouths de la plus haute qualité.

Ce gin se présente cristallin, avec une légère teinte fumée issue de l’infusion
de plantes naturelles et d’une distillation au feu de bois. Le nez révèle une
belle intensité de genièvre, enrichie par des notes d’agrumes et d’herbes
aromatiques. En bouche, il se montre opulent et dense, avec une texture
huileuse. Les arômes s’expriment progressivement, laissant place à une belle
finale marquée par les épices et les herbes.

Servir sur apéritif

Origine Langhe, Piemonte.

Vendange Les plantes aromatiques sont cueillies à la main dans l'Alta Langa et les Alpes
piémontaises.

Vinification Les botanicals sont uniquement infusés ou percolés. La filtration est réalisée à
froid, sans utilisation de résines ni de substances synthétiques. Aucun charbon
de décoloration n’est employé. Les petites séries sont distillées dans un
alambic en cuivre du XVIIIe siècle chauffé au feu de bois. Ce gin « one shot »
subit une distillation unique avec de l’alcool, à partir de plantes sauvages
alpines cueillies à la main dans l’Alta Langa et les Alpes piémontaises.

Elevage Élevage en cuves en inox.


