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Nom Bianco 0% alcool

Millésime 2023

Potentiel de garde Jusqu'à fin 2025

Producteur Franc Lizêr

Style de vin léger, léger / subtil, sec, délicieusement fruité, subtilement minéral, acidité
subtile

Cépages 100% pinot grigio

Description Le producteur de vin Franc Lizêr propose une gamme de vins mousseux sans
alcool de grande qualité, élaborés à partir de raisins indigènes soigneusement
sélectionnés. Situés dans la magnifique région du Frioul-Vénétie Julienne, les
vignobles de Franc Lizêr sont gérés dans le respect de l'environnement et de
l'engagement en faveur d'une viticulture biologique et durable. Grâce à un
processus de désalcoolisation raffiné, les vins conservent leur couleur, leur
structure et leurs arômes, offrant ainsi une alternative élégante et pleine de
style pour tous ceux qui souhaitent privilégier l'option sans alcool.

Dans la cave, la tradition est harmonieusement conjuguée avec les
technologies modernes afin de garantir une qualité optimale. La vinification
s'opère dans des cuves en acier inoxydable, avec une régulation minutieuse de
la température, et une utilisation minimale de sulfites et de résidus. Le résultat
se traduit par une gamme de vins sans alcool d'une qualité remarquable.

Le Franc Lizêr Bianco présente une couleur jaune paille claire. Au nez, des
arômes fruités délicats se dégagent, avec des notes de pomme juteuse et une
subtile touche de fleurs blanches. En bouche, le vin est agréablement frais,
avec un bel équilibre entre des acides vifs et une rondeur douce.

Servir sur apéritif, crustacés et coquillages, poissons à la vapeur ou pochés, poissons
cuits, grillés ou frits, pâtes ou risotto avec autres sauces (légumes, poissons,
crème)

Origine Italie, Friuli-Venezia Giulia.

Vendange La récolte se fait à la maturation optimale des raisins.

Vinification Le vin est fermenté dans des cuves en acier inoxydable.


