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Nom Olio Extra Vergine
Millésime 2025

Potentiel de garde Jusqu'a fin 2027
Producteur Tenuta San Guido

Description En 1944, Marquis Mario Incisa della Rochetta recoit quelques greffons de
cabernet sauvignon et plante des vignes a Castiglioncello, dans I'espoir de
produire des vins de style bordelais. Aprés quelques années, ses vins sont
remarguablement équilibrés et savoureux, contrairement aux vins locaux qui
sont irréguliers et durs. Dans les années 60, il fonde un deuxiéme vignoble, le
Sassicaia, a Bolgheri, ou le Comte Guido Alberto cultivait déja des vignes au
XIXe siecle. Bien que le vin soit délicieux, il le réserve d'abord a sa famille et TENUTA SAN GUIDO
amis, avant de le commercialiser avec l'aide de la famille Antinori. En 1972, le
Sassicaia est lancé sous I'étiquette « vino da tavola » avec le millésime 1968
et un logo étoilé. Aprés sa découverte internationale, le Sassicaia devient une
lIégende, remportant de nombreuses distinctions.

Le Guidalberto est l'autre vin de la Tenuta San Guido, dont le premier millésime
est de 2000. Les raisins proviennent des vignobles a Bolgheri, dans I'appellation
DOC Sassicaia, et I'assemblage de 60 % cabernet sauvignon et 40 % merlot
differe de celui du Sassicaia. L'utilisation de chéne américain lui donne un
caractere unique, tout en conservant I'élégance du domaine. Ce vin rend
hommage a Guidalberto della Gherardesca, pionnier en agriculture et
viticulture.

Depuis 2003, la gamme comprend aussi ‘Le Difese’, second vin du
Guidalberto, composé de cabernet sauvignon et 30 % de sangiovese, élevé 12
mois en barriques frangaises et américaines.

Couleur vert intense. Impressions d'artichauts et de fruits séchés. Bouche
légerement épicée et équilibrée. Petite amertume en finale.

TENUTA SAN GUIDO
Origine Au sud de Livorno, a 50m d‘altitude.
Rendement 110 ha d'oliviers.
Vendange De novembre a début décembre.

Vinification Presse a froid directement aprés la cueille.

Fermeture de bouteille diam
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